
PRECIO 45 € PAX (IVA INCLUIDO)

ENTRADAS
CALDITO DE PINTARROJA CON HIERBA BUENA Y JEREZ 

(INDIVIDUAL)

GUACAMOLE ARTESANO CON GRANADA FRESCA Y PICO DE GALLO

CROQUETAS DE TINGA DE RES, CHIPOTLE, RABANITOS Y ALBAHACA
(8 UNID)

(PARA COMPARTIR 1 RACION PARA CADA 4 PAX
(INDIVIDUAL)

PRINCIPAL A ELEGIR
LOMO DE CORVINA SALVAJE ZARANDEADA A LA LEÑA

Ó

CHURRASCO DE POLLO DE GRANO YUCATÁN 
CON PATATA PRIMOR Y MOJO

POSTRE
CREMOSO DE CHOCOLATE 70 % CON MAIZ EN TEXTURAS

(INDIVIDUAL)

BEBIDAS
AGUA, REFRESCOS, CERVEZA, 

VINO BLANCO VERDEO, BODEGAS TORRES  
VINO TINTO CELESTE, RIBERA DEL DUERO 

MENÚ 1. NAVIDAD



PRECIO 50 € PAX (IVA INCLUIDO)

ENTRADAS
CEVICHE DE PESCADO DE ESCAMA SALVAJE CON CILANTRO, 

COCO Y TAMARINDO 

CROQUETAS DE RABO DE TORO CON MOJO CHIPOTLE 
(8 UNID)

(PARA COMPARTIR 1 RACION PARA CADA 4 PAX)

TACO DE COCHINITA PIBIL DE BELLOTA CON NARANJA CACHORREÑA, 
GUACAMOLE, PICKELL Y CILANTRO FRESCO  

(INDIVIDUAL)

GUISO DE POCHAS CON PERDIZ EN ESCABECHE Y SETAS DE TEMPORADA 
(INDIVIDUAL)

Ó

LASAÑA DE CHILAQUILES CANÓNIGOS, RÚCULA Y PARMESANO

PRINCIPAL A ELEGIR

LOMO DE BACALAO PREMIUM A LA BRASA CON GAZPACHUELO CREMOSO 
DE ALMEJAS 

Ó

CARRILLADA DE CERDO IBERICO CON CARDAMOMO VERDE Y MOLE 

POSTRE
TARTA DE QUESO FLUIDA Y HELADO DE PISTACHO

(INDIVIDUAL)

BEBIDAS
AGUA, REFRESCOS, CERVEZA, 

VINO BLANCO VERDEO, BODEGAS TORRES  
VINO TINTO CELESTE, RIBERA DEL DUERO 

MENÚ 2. NAVIDAD



PRECIO 55 € PAX (IVA INCLUIDO)

ENTRADAS
PICAÑA MADURADA LIGERAMENTE AHUMADA, TRUFA, ENCURTIDOS, 

TOMATE SECO Y BROTES DE ALBAHACA

CROQUETAS DE RABO DE TORO CON MOJO CHIPOTLE 
(8 UNID)

(PARA COMPARTIR 1 RACION PARA CADA 4 PAX)

TACO DE TINGA DE RES CON TOMATE TATEMADO, MOJO Y TORREZNOS   
(INDIVIDUAL)

PATATAS GUISADAS CON JIBIA, LANGOSTINOS Y PALO CORTADO
(INDIVIDUAL)

Ó

BERENJENA TATEMADA A LA BRASA, CON CREMA AGRIA, 
HIERBAS FRESCAS Y PESTO

PRINCIPAL A ELEGIR
RODABALLO A LA BRASA CON SU AJILLO Y ESCALIBADA A LA LEÑA

Ó

LOMO DE ENTRECOT A LA LEÑA CON PATATAS Y MAZORQUITAS BABY 

POSTRE
TRES LECHES EN TEXTURAS CON LOTUS Y CAJETA 

(INDIVIDUAL)

BEBIDAS
AGUA, REFRESCOS, CERVEZA, 

VINO BLANCO JOSE PARIENTE RUEDA   
VINO TINTO NOC RIBERA DEL DUERO   

MENÚ 3. NAVIDAD



Para garantizarles el mejor de los servicios, las reservas estarán supeditadas a
los siguientes requisitos:

- Los menús se servirán siempre a mesa completa y se notificará a Hacienda Alakrán
 el menú seleccionado con al menos una semana de antelación.

- Las alergias e intolerancias alimenticias se notificarán con un mínimo de 48h
de antelación.

- El número de comensales debe ser mínimo 10 personas y se confirmará con
24h de antelación.

- El servicio de bebidas incluidas en el precio del menú se iniciará cuando estén
sentados todos los comensales y finalizará una vez servido el postre.

- Todas las consumiciones anteriores o posteriores se cobrarán en el momento
según precios de carta del restaurante.

- Los menús no incluyen servicio de café, ni destilados. Existe la posibilidad de
incluir servicio de café por 1,80€, copa por 7€ y copa Premium por 10€ por

comensal en la reserva.

- En las reservas contratadas a mediodía, la sala deberá quedar liberada a las
18:30 h para facilitar el montaje del servicio de noche. Y en el caso de las
reservas para cenas, la hora de cierre del local está estipulada a la 1:00 h

- Para confirmar la reserva, se realizará un pago por adelantado del 30%, el cual
se descontará de la factura final el día de dicha reserva. La reserva no será

efectiva hasta que se abone dicha cantidad, no pudiendo garantizar la
disponibilidad hasta ese momento.

- La anulación de la reserva con 7 días de preaviso o más, supondrá la
devolución del 50% de la reserva. La anulación de la reserva con menos de 7
días de preaviso, supondrá el reembolso del 20% del adelanto que garantizaba

la reserva.

CONDICIONES
GENERALES


